
   ENTREE   

Fricassé de noix de Saint Jacques et

demoiselles à la crème de langoustines.

   PLAT   

Carré d’agneau rôti au thym bio et sarriette, 

asperges blanches et purée vert prés.

   FROMAGE   

Faisselle de chèvre du Petit Perche à la ciboulette 

   DESSERT   

Le choux lapin choco-pistache de Pâques.

notre sélection du moment servie au verre 12cl

Blanc : Cour-Cheverny – François Cazin 2020   7€

Rouge : Chinon – P&B Couly 2017   8€

Rosé : Cheverny – Benoit Daridan 2018   5,5€

notre recommandation sur ce menu – prix à la bouteille 75cl

Blanc

Savenières – Dom. Deux Vallées – Clos Beaupréau 2017 41€

Touraine – Henry Marionnet – Vinifera sauvignon 2018 41€

Rouge

Menetou Salon – Domaine Chavet – cuvée d’exception 2017 43€

Beaujolais – Chénas Art granitique – Aujoux 2020 49€

prix nets – service compris

le menu de Pâques : 48€
pour toute information complémentaire : 02 54 79 96 44

samedi 8, dimanche 9 et lundi 10 avril 2023
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